NOTIZIE DALLACCADEMIA

Martedi 24 gennaio 2006 -

204 —

Commissione XIII

b) distretto di ristorazione del « tor-
tello cremasco », nella provincia di Cre-
mona;

c) distretto di ristorazione dei pro-
dotti tipici piacentini ( »turtéi cun la cua »,
« pisaréi e faso », « picula ad caval »), nella
provincia di Piacenza; )

d) distretto di ristorazione dei pro-
dotti tipici della cucina ferarese, nella
provincia di Ferrara;

e) distretto di ristorazione dei « piz-
zoccheri di Teglio», nella provincia di
Sondrio, area delle Comunitd montane
della Valtellina.

f) distretto di ristorazione della « ven-
tricina del vastese », nella provincia di
Chieti, area delle Comunita montane del
medio e alto vastese;

g) distretto di ristorazione della cu-
cina tipica napoletana (« pizza», «ragu »,
« polipetti alla luciana», «polpettone »,
« pastiera », « baba napoletano»s), nella
provincia di Napoli.

SEDE LEGISLATIVA:

2. Per i distretti di cui al comma 1, il
Comitato di tutela di cui all'articolo 3
viene nominato, con le modalita previste ai
sensi del medesimo articolo, entro novanta
giorni dalla data di entrata in vigore della
presente legge.

ART. 7.

(Copertura finanziaria).

1. All'onere derivante dell’attuazione
della presente legge, pari a 10 milioni di
euro per ciascuno degli anni 2006, 2007 e
2008, si provvede mediante corrispondente
riduzione, per ciascuno degli anni 2006,
2007 e 2008, dell’autorizzazione di spesa
di cui all’articolo 7, comma 1, lettera a),
del decreto legislativo 27 maggio 1999,
n. 165, come determinata nella Tabella C
allegata alla legge 23 dicembre 2005,
n. 266 ».

2. II Ministro dell'economia e delle
finanze & autorizzato ad apportare, con
propri decreti, le occorrenti variazioni di
bilancio.

Testo unico delle norme nazionali di attuazione del regolamento comunitario concernente
I'OCM del mercato del vino. Testo unificato C. 31 Collavini e C. 2743 Preda (Seguito

discussione e rinvio)

SEDE REFERENTE:

------------------------

...............................................

Tutela delle denominazioni di origine e delle indicazioni geografiche dei vini. C. 5768 Governo

(Seguito dell'esame e rinvio)
ALLEGATO 1 (Emendamenti)
Sull’'ordine dei lavori

................

.................

..........................

...............................................

...............................................

...............................................

Salvaguardia dei limoneti. C. 4660 Cirielli C. 5349 Perrotta, C. 5354 Caparini, C. 5966

Pecoraro Scanio e C. 5995 Catanoso (Seguito dell’esame e rinvio)

-ALLEGATO 2 (Emendamenti)

.......................

...............................................

Valorizzazione di prodotti tipici e istituzione dei distretti di ristorazione. C. 3435 Ruggero
Ruggeri, C. 3968 Gibelli, C. 3969 Polledri, C. 5451 Franceschini e C. 6026 Mariotti (Seguito
dell'esame e rinvio — Abbinamento C. 6179 Perrotta e C. 6221 de Ghislanzoni Cardoli —

Adozione del testo unificato come testo base)

---------------------------------------------

ALLEGATO 3 (Testo unificato predisposto dal comitato ristretto e adottato come testo base) .. ...

ATTI DEL GOVERNO:

Relazione sulla ripartizione del Fondo per gli investimenti del Ministero delle politiche

agricole e forestali per il 2006. Atto n. 584 (Esame e rinvio)

Relazione sulla ripartizione del Fondo per i trasferimenti correnti alle imprese del Ministero

delle politiche agricole e forestali per il 2006. Atto n. 585 (Esame e rinvio)
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Prot. n. 06/59.LM/R oma, 25 gennaio

(Pl

la presente per segnalarTi I’adozione, presso la Commissione che ho l’onore
di presiedere, del Testo Unificato predisposto dal Comitato ristretto e adottato come
testo base sulla valorizzazione dei prodotti tipici e l'istituzione dei distretti di
ristorazione, compreso quello del “pizzocchero di Teglio”, testo che per comodita Ti
allego in copia.

Sara mia cura tenerTi informato sugli sviluppi legati all’iter del
provvedimento.

Con [I’occasione mi é gradito rinnovar[li il mio saluto piu cordiale.

All.: c.s.

Egr. Sig. dr. Paolo Ugge
Sottosegretario di Stato
alle Infrastrutture e Trasporti
Teglio

Grazie molte dr. Ugge,

Lei e stato di parola e finaimente,
presso la Commissione Agricoltura
della Camera dei Deputati, & stato
adottato il Testo Unificato, come te-
sto base sulla valorizzazione dei pro-
dotti alimentari e gastronomici tipici e
I’ istituzione dei distretti di ristorazio-
ne ed ha compreso, al punto d), il di-
stretto di ristorazione del “Pizzoc-
chero di Teglio” nella provincia di
Sondrio, area della Comunita Monta-
na della Valtellina.

E pubblichiamo stralci di quanto so-
pra tratti dagli atti della Xill
Commissione Permanente, presie-
duta dallon.dr Giacomo de
= Ghislanzoni Cardoli.

' Finalmente il Pizzocchero

e )\ di Teglio, scarellato a

1:;). mano e rigorosamente
1\ cucinato con la ricetta
\\ codificata dall’Acca-
|| demia, sara regi-
strato come prodot-
to alimentare ga-
stronomico tipico e
si  presume che,
nella prossima legi-
J slatura, il tutto potra
diventare Legge dello
Stato.
FF  L'Accademia del Pizzoc-
. chero di Teglio, il Suo Presi-
./ dente, tutti i Soci e gli amanti di
Teglio e di questo piatto Re del-
la Valtellina plaudono sinceramen-
te.
Pubblichiamo una sua fotografia,
~ ripresain un momento di relax in
| quel di Teglio, niente di ufficiale
ma, cosi riprodotto, & venuto
meglio che in tante foto ufficiali.
E I'aspettiamo ad una nostra con-
viviale.
Grazie ancora

B Accademia del Pizzocchero
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VALTELLINA: PRIVID PIANO

VALTELLINA: PRIMO PIANO

«|0 ingrato?

Iy Il critico gastronomico Edoardo

Raspelli va al contrattacco sul «caso Morbegno»

tdevono le scuse»

i Michele Posterla

MORUTONG — «Mi aspetave delle scose da pane di
chi ha ospitato me, per come ci siamo frovati io c il mio
aollepa di Tavoro. Mi sono sentito di re, ad ceempio: "Ta
w nella sua camera non va? Clambi Laiv, ansd no cambi Ta
camera”, Se Manta del mohile della mia stanea peadolava
all’csterno & colpa mia? Eche dire_inolice, dell"acqua del-
I doecia che non Cer o meglio ne wsciva solo on file cd
era pertanto impuossibile lavarsi?s

 entice Edoarda Raspelli, 36 anni, pessnlemente chiama-
tw in causa dagli operaton ceonomict della Bassa Valle
dapo a pubblicivione di um articolo a sua Tiema sull isser
to Tumohibr del quotidiuno <La Stampas con il quale ha
haccheitato un wlbero i Mogbegno, respinge sl mitienie
be crtiche al suo opcrto.

1. accusano, in sostanza, di essere stalo un aspile ingra-
to. Come replica?

=E wna vergogni - risponde Raspelli - Non posso farc
dne vinggi per lo trusmissione televisiva "Mela Verde™ di
Reloquating e per "La Stampa™. Al ristorante, infani, non
Taerio la recensions, in quanto oi aspeliano, sanno che arri-
viamo. Allalbergo, invece, mics possono fare cambia-
meati: gon porrehbero camhiare certe cuse, anche scarrd
vassc il papa. D' or in po, lultavia, quando mi awgure di
sommare in ValieNing una cusa similc non capiterh pri. An-
dhris per conte mio, staccato dalls troupe televisiva che al-
loggera in altro albergo, differente da guello scelio da
mes.

Non si aspellava, dungue, questa bufera su di lei?
«Certamente no. Semmai un religioso silenzio. Ma, per la
werit, mi aspeltavo v kettera di souse por il catiive iraila-

ma il foro loesle o sapuio che & st depennute dalla
guude Michelin, Ma al di 1a di cid sorprende la reazions
avuta dal Comsvrziv turistics, A meneomi in sllame <o
quapte avvenin, dope la pubblicazione del mio articolo,
& spans oppi Ger per chi Teppe: nde) una radio locale dells
Valiclling che mi ha informato di quanio pubblicato su 7T1
Gitoma”, Lin‘autoriti wristica dovrebhe prevccupunsi del
| qualith dei servied ofTerti dis una struttaea riccttiva delly
sui eomin, ancich dichiarare al giomale che s & Bt ni-
sparmiarc a Raspeth, 1'umica entien deghi albergls evisten-
1e in Tualiw To o possibilith di faomnd gmborsare Ie spese
dal quotidiane di Logng s cui eollsbury, non sonu impus-
sibilitato o lavorare senva la oo ospitalite. Ma dovevano
semmai precceuparsi di garantire vna migliore ospitalic,
non come quella dara in qued giomis.

Sul anco deghi imputati ¢’¢ finito anche per aver par-
lato di «colate di
cetto?
wConoscs muolio bese la Vallellinag, da piccolo andavo
all’ Aprica. Ci sono posti bellissimi, anche vicing a Morhe-
2no, lngn 1" Adds, ad csempio. Da Colico sinw a Sundrio.
pers, & un capannone unice. son si vedono le montagne,
Ma yuandu serissi che la bresaola ora farta com la came
congelaty di zehil proveniente dal Brasile, mi som saltati
atddosso. Ta pils rumore un albero che cade che una foresta
chie cresec. Ho dedicato, in passaro, ampi serviz alla Ta-
teria di Delebie, alla Fiorida i Maniello, sono stato all -
1] Tagni Nuovi dove i aspettavo in cucina Clavdio Uran-
di ¢ in sala Roberto CGohhi, £ ultimo figlio del mitico
fruno del Graso di Malprate noltee wscicd un pez
a0 sl hotel Interalpen di Amoga coi cami da slina, ho
partato bene anche dell"agrivamme Ci der Ball i Arden-

w2 insiste anche su guesto con-

no e della ditta Rocca Conserve di Morbegno. Ma di que
sli reportage scanche una parola di ringrazismentos,

mento ricevuto. Lettera che, #l contrame, deve uncora armi-
vare. Non so neppure chi siano i lukar di guell albery.

6 anni, con un suo articolo ha innescato 1a polemica (CdG)

Edoardo Raspell

La polemica di Edoardo Raspelli,

Cosi definisce la Valtellina: “da
Colico a Morbegno € un capan-
none unico, la bresaola e fatta
con la carne di zebu”; dell’alber-
go deve ha alloggiato a
Morbegno ne ha dette di cotte e
di crude, ed altro ancora.
Assistiamo da qualche tempo a
questa parte ad uno stillicidio di
servizi  giornalistici  (Bocca,
Arrigoni, Vissani ecc.) che dipin-
gono la Valtellina come un posto
di dementi “donne grasse con il
C....sui motorini”, “ in Valtellina
non si trovano materie prime per
fare una buona ristorazione”, ‘i
pizzoccheri di Teglio devono es-
sere fatti con il ragu”, “a Bormio
non c’e un ristorante valido”,
ecc.ecc.

La verde Valtellina e le sue mon-
tagne non saranno di certo un
paradiso turistico enogatrono-
mico (ma siamo vicini) ed é ve-
ro che manca in parte quella
cultura dell’accoglienza dove un
sorriso, una gentilezza in piu, un
buongiorno, una informazione
non costano niente, ma adesso
si sta veramente esagerando.
Ecco la risposta dell’Accademia
pubblicata sui quotidiani.

E LA RISTORAZIONE
Smettiamola d’infangare
la Valtellina enogastronomica

Tre anni fa il "vate" della cucina virtua-
le Vissani venne a Morbegno e disse «i piz-
zoccheri si fanno con il sugo di carne» (
parole testuali), un altro chef stellato dis-
se che «in Valtellina non ¢’¢ la cultura del
cibo», lo chef Mathias di Livigno raccon-
ta sul Corriere della Sera che in provincia
di Sondrio «non ci sono prodotti alimen-
tari all’altezza per fare una buona ristora-
zione e deve andare a Saint Moritz per gli
approvvigionamenti», il fustigatore Ra-
spelli da anni dipinge la bresaola dop co-
me un salume infimo, Giorgio Bocca sul
Venerdi di Repubblica (cito ancora testual-
mente) «Valtellina solo donne grasse con
il c... su motorini, solo capannoni e si
mangia male», e da ultimo, in questi gior-
ni, un’altra sortita "raspelliana”: ha man-
giato all’Hotel Ristorante la Ruota di Mor-
begno e ne ha detto di peste e di corna.
Conosco i conduttori di questo hotel pres-
so il quale ha dormito e mangiato pit vol-
te: una cucina serena senza fronzoli e con
un rapporto prezzo qualita perfetto.

E’ ora che la Valtellina dica basta a que-
sti soprusi, i Consorzi (Bresaola, F ormag-
gio, Miele, Vini, Associazione Ristoratori,
Ais Valtellina ecc) e le Istituzioni acquisti-
no una pagina tutta intera suoi maggiori
quotidiani e comunichino forte al mondo
che la Valtellina & tuttora una terra di eno-
gastronomia sana e leale. Forse il signor
Raspelli che dirige una nuova testata di
enogastronomia («Buffet», mensile) si sara
vendicato in quanto questo mensile ha
venduto in tutta la provincia di Sondrio
sette copie (e qualche edicolante ho rifiu-
tato la testata per mancanza assoluta di
vendita).

t. La redazione st riserva il diritto di sinte

vincia.i

le letlere

o0 inviate a: La Provincia di Sondrio, rubrica Le Lettere, via N. Sauro 13, 23100 Son

all'indirizzo: letteresondrio@lapro

Attilio Scotti
Ufficio Stampa e pr Accademia
del Pizzocchero di Teglio
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